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Trozos de atún en aceite girasol 

Tuna chunks in sunflower oil 

Especies / Species Skipjack 

Nombre c,entifico / Scientific name Katsuwonvs pe/amis 

Nº de planta / Plant Nº EC 591 

Certificación / Certification ISO 9001, ISO 14001. BRCGS V 9, tFS V7, HACCP . BPM 

Composición / Composition Atún 95.0%. aceite girasol 2.5%, sal 2.5% / Tuna 95.0%, sunflower 011 2.5%. salt 2.5% 

Alergeno / Allergen Contiene pescado / Contain fish 

País de origen / Country of ongin Ecuador 
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Peso neto / Net weight 1000g 

Peso escurrido / Drained weight 950 g 

Presentación / Presentation 80 % Trozos y 20 % migas 180 % Chunks and 20 % flakes 

Histamina / Histamine max 2.5 mg/ 100 g 

Sal/ Salt max 2,5% 

pH 5,5 -6,5 

Mercurio / Mercury < 1,0 ppm 

Plomo/ Lead < 0.30 ppm 

Cadmio / Cadmium < 0.10 ppm 
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Prueba/ Test 

Aerobios mesófilos (ufc/g) / Aerobic mesophilic (cfu/g) 

Anaerobios mesófilos (ufc/g) / Anaerobic mesophilic (cfu/g) 

Aerobios termófilos (ufc/g) / Aerobic thermophihc (cfu/g) 

Anaerobios termófilos (ufc/g) / Anaerobic thermophilic (cfu/g) 
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Valor energético/ Energy value 

Grasa total/ Total fat 

Ácidos grasos saturados/ Saturated fatty acids 

Carbohidratos totales/ Total carohydrates 

De los cuales azúcares/ 01 wich sugars 

Proteinas / Proteins 

Sal/ Salt 
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Tipo / Type 

Composición/ Composition 

Dimensiones (a x 1) / Dimensions (w x 1) 

Peso/ Weight 

Practicidad / Practicity 
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Tipo/ Type 

Bolsas por caia / Pouches per box 

Cajas por pallet / Boxes per pallet 

Bolsa por pallet / Pouches por pallet 
. 
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Una vez abierto . se recomienda retirar el producto del envase y 
mantener en rerngeración / After opening, 1l 1s recommended to remove 
the product from the container and keep refrigerated 

Condiciones de almacenamiento/ Storage conditions 

Vida útil/ Shelf life 

Condiciones de transporte / Transport conditions 
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Límite/ Limit Método/ Method 

< 10 Recuento en placa / Plate count 

< 10 Recuento en placa / Plate count 

< 10 Recuento en placa / Plate count 

< 10 Recuento en placa / Plate count 
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754 KJ ( 180 Kcal) 

89 

1 g 

0g 

0g 

27 g 

2.5 g 
... . .... ..  _ . .:,;_-, ;;;,.,- <, >• ·· 

,. 

Bolsa flexible retortable / Retortable flexible pouch 

PET 12µ / AL 9µ / NY 25p / CPP 100p 
1000 g 

210 x 300 mm 

21 g 

Rendija de apertura I T ear notch 
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Caja de cartón I Carton box 

16 

60 

960 
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No más de 24 horas/ No more than 24 hours 

Conservar a temperatura ambiente en un lugar limpio y seco/ Keep at room temperature in a 
clean and dry place 

3 años / 3 years 

En contenedores secos / In dry containers 
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