Péle ULTRA FRAIS

FROMAGERIE DE NEUFCHATEAU

FICHE TECHNIQUE PRODUIT
DEMI-ROULE RIANS CRANBERRY
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VERSION N°: 2

Ateliers Date d’application : 11 septembre .
Aromatisés Réf : NF/FTP.R03
| N° AGREMENT | FR 88.321.001CE | CODE EMBALLEUR | 88 321 |
PRESENTATION FORME/POIDS | % Blche avec spire réguliére, environ 1 kg (pords)b
DECLARATION Lait et creme pasteurisés, morceaux de cranberries (sucre, emdg(31,5%)
INGREDIENTS dextrose, huile de tournesol, conservateur: acmlbicgue) (11,4%), sucre, amidg
(selon reglement fibre d’agrumes, concentré de cranberry (0,24%§tose conservateur : acig
n°1169/2011) sorbique, acidifiant : acide citrique, fermentsyaix de romarin.
Lait de vache pasteurisé
Creme de vache pasteurisée
Granulés de Cranberrgsucre, 11.38%
cranberries (31,5%), dextrose, huile de
tournesol, conservateur : acide sorbiquge
E200)
COMPOSITION DU i“‘?[je
PRODUIT midon
Fibres d’agrumes 0.24%
Concentré de Cranberry
Lactose
Conservateur : acide sorbique (E200)
Acidifiant : acide citriqgue (E330)
Ferments
Extrait de romarin
CARACTERISTIQUES | Matiere grasse 20 -24 Pourcentage
PHYSICO CHIMIQUES | Extrait Sec >45 Pourcentage
DU PRODUIT pH <4.8 /
Germes Normes internes
BACTELRégIA%?(IQUES Staphylococcus a coag + <20/g
Listeria monocytogenes Absence dans 25 g
Salmonella Absence dans 25 g
Valeur énergétique 1220 kJ /294 kcal
Matieres grasses 23¢9
VALEURS | giide] SIS 100
NUTRITIONNELLES 9
POUR 100 Dont sucres 15¢g
9 Protéines 579
Fibres 119
Sel 0,19
CRITERES éz%?ct Blanc a ivoire avec S%er;cr)]léderr?se de Cranberry dacs
e Texture Lisse et fondante
A conserver entre : +0°C et +7°C
ggmgggx%gﬁ A consommer avant : Date indiquée sur 'emballage
Conditionné sous atmosphere protectrice Oui
| OGM [Non OGM | ALLERGENES | Contient du lait de vache |

| REGIMES SPECIAUX | Ce produit convient aux personnes végétariennes
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